
● 調理師の視点で作る“嚥下調整食”

● 明日から作れる“嚥下調整食”の実演・試食

● 栄養士・調理師がつなぐ多職種連携のコツ

病院・施設名 所属 お名前 連絡先（ＴＥＬ）

【お申込み】 下記にご記入の上、ＦＡＸでお申込みください
【 締 切 】 2020年3月27日（金）

林兼産業株式会社 大阪支社 村上 TEL 06-7660-2164

【日 時】
２０２０年４月８日（水）

１３：３０～１６：００

ホシザキ湘南㈱ テストキッチン【会 場】

＊ 30分前より受付開始
＊ 定員になり次第締め切らせていただきます
＊ 駐車場をご用意しております（14台分）

愛知、三重、岐阜の東海地区を主な活動エリアとして
1998年に発足。2015年には調理師部会を立ち上げ、
多職種参加による調理実習も定期的に行う。調理師
を主体とした取り組みは全国的にも珍しく、専門雑誌
で特集を組まれるほど注目されている研究会。

会場

東海嚥下食研究会 石﨑会長による

独立行政法人地域医療機能推進機構
四日市羽津医療センター 調理師長

静岡市駿河区西脇26-1 マックスバリュ様近く

【講師より】管理栄養士さんの病院給食への熱い想いに応えるためには高度な調理技術や柔軟な
対応力が必要になります。その期待に応えられるよう、一緒にがんばっていきましょう。

●栄養士様・調理師様 揃ってご参加ください●


